Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Thaimark Rgnne H.

Denne kontrol, dato

19-04-2021

Adresse Munch Petersens Vej 1

Tidligere kontrol
Dato

Postnr/By 3700 Rgnne
CVR-nr. 42070777

Kontrolleret Resultat LY

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengaring 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af 2
Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret handtering af
Mzerkning og information fedevarer, herunder temperatur, tildeekning og adskillelse
Godkendelser m.v. 1 under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og t@grring
Seerlige meerkningsordninger af haender. Endvidere kontrolleret hensigtsmaessig placering og
Varestandarder antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmaerkninger.
Tilszetningsstoffer m.v. Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
Kemiske forureninger udstyr og inventar, herunder, spaekbraedder, opvaskemaskine,
Emballage mv. kgle- og fryseenheder, stativer, emfang og fedftfilter i
Andet produktionslokalet. Ingen anmaerkninger. Kontrolleret
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang procedurer for affaldshandtering, at der ikke ophobes affald i
virksomheden. Ingen anmaerkninger.
1 ©  Ingen anmaerkninger Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden
2 ®  Indskeerpelse anmaerkning: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:
3 (&  Pabud, forbud eller tvangsbader Produktionslokalet og lager, samt serveringsomradet.
4q ®  Badeforlaeg, politianm., karanteene, Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

autorisation eller registrering frataget . .
anmaerkninger: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley . :
produktionskontrol af fsdevarer, herunder opvarmning og

Elite (oY Ingen anmaerkninger pa de seneste

4rapporter ogideseneste12mdr. | nedkgling. For perioden 25.3 til 15.4.2020. samt kontrolleret
risikoanalyse for indsamling af urter fra naturen, samt for
Kontroltype og -aktivitet opvarmning og nedkgling af varmebehandlede fgdevarer.
[X] Ordineer kontrol [] Kontrolkampagne Vejledt om, at virksomheden kan se risikooplysninger pa
[] Ekstra kontrol [ ] Keedekontrol FVST.dk (min side)
[] Anden kontrol Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

+ 1 time 50 min.
m; Miljg- og Fedevareministeriet Kontrollens varighed
- [@devarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif #45 72 27 69 00 » wwwivst.dk Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Thaimark Rgnne H.

Adresse Munch Petersens Vej 1

Postnr/By 3700 Rgnne
CVR-nr. 42070777

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolinformationsblanket.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Ved kontrolbesgget har virksomheden faet starthjaelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,

skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af szerlige ravarer, buffet, personlig hygiejne, uddannelse,

skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx pa menukortet, registrering fx ved import, samhandel, gkologi,
registrering ved vaesentligt ®ndrede aktiviteter samt bestilt vejledning og forhandsgodkendelse.
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