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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureniing af PAH akrylamid ved
fremstilling af røget produkter, grillpølser, bacon, spegepølser
samt røget kamben. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: røgovn samt røgriste og indstiksvog.
virksomheden redegører mundtligt og skriftligt for deres gode
arbejdgange ved rengøring af røgovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens risikoanalyse for dannelse af
procesforureningen fx akrylamid/PAH ved fremstilling af røget
kød, herunder spegepølse, kamben, bacon samt grillpølser.


