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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af suppe og fyld
til forårsruller. OK
Kontrolleret procedure for overvågning af nedkøling herunder
måling af temperatur. OK
Kontrolleret at indstikstermometer er tilgængeligt. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for nedkøling. Det fremgår af risikoanalysen at
virksomheden nedkøler fra 65 til 10 grader på maks 3 timer.
Kontrolleret virksomheden skriftlige egenkontrolprocedure for
nedkøling. OK
Set dokumenteret egenkontrol med nedkøling for april 2021.
OK
Fremvist værktøjet SITTI til virksomheden.


