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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur i kølerum, køleskabe og
fryseskabe, adskillelse og tildækning af fødevarer under
opbevaring, forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskeafdeling, lager, kølerum, anretterkøkken og køkken
herunder gulv, vægge, loft, tætningslister i køleinventar,
rørmaskine, hylder samt indvendig i opvaskemaskinen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder
CCP’erne varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er konstateret:
Virksomheden fremhæver ikke allergener på frosne
færdigretter som sælges over flere dage og der står ingen
opbevaringskrav på emballagen. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for mærkninger af
færdigpakket fødevarer udbudt til salg over flere dage. Vejledt
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konkret om evt. løsningsmuligheder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.


