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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens
prøveudtagningsplan/dokumentation for prøveudtagning m.m.
for miljøprøver til analyse for Listeria.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
procedurer for evt. krydssmitte under produktion.
Drøftet virksomhedens ønsker om etablering af nye maskiner
samt placering af disse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokaler
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: Produktionslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for 2020. Kontrol
ved kogning af rejer samr temperaturkontrol for nedkøling af
rejer. Årlig revision af egenkontrolprogram.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre


