Kontrolrapport

Virksomhed Cykelkokken

Adresse Slagtehusgade 5B

Postnr/By 1715 Kgbenhavn V
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Denne kontrol, dato

22-04-2021

Tidligere kontrol
Dato 01-07-2019

CVR-nr. 26718899

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 18-04-2018
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret virksomhedens

opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fgdevarer, procedurer

for varmbehandling og nedkgling og procedurer for handtering

af buffet pa cykelvogn samt faciliteter til hygiejnisk

handvaskning. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renggring og vedligeholdelse af gulve, vaegge,

borde og inventar i lokaler hvor der opbevares og handteres

fgdevarer. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Konkret vejledt om udbedring af de

mindre huller i veeggene. Forholdet vurderes bagatelagtigt

under de nuvaerende forudsaetninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

varemodtagelse og kgle- og fryseopbevaring fra sidste besgg til
d.d.

Ved kontrolbesgget har virksomheden faet

starthjzelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og

risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,

krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,

skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af

seerlige ravarer, personlig hygiejne.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

40 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



