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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, frysere i
kælderen og i køleskab, fryser og koldjomfruer i køkkenet.
Gennemgået procedurer for tilberedning af fødevarer,
herunder hvilke områder de forskellige aktiviteter forgår i, så
ledes det er sikret at der ikke opstår utilsigtet kontaminering
mellem rå fødevarer og serveringsklare fødevarer. Kontrolleret
adskillelse og emballering af fødevarer i køle/fryse anordninger.
Gennemgået procedurer for tilberedning og udlevering af
take-away retter. Gennemgået køkkenets aktiviteter i forhold til
hvilke typer af fødevarer der anvendes , herunder hvilke ferske
råvarer der anvendes. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder i køkkenet og på personaletoilet i
kælderen. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
køle/fryseanordninger, lagerlokaler i kælderen,
personalefaciliteter i kælderen, bage område i kælderen samt
køkken generelt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer, varmeholdelse og tilstrækkelig nedkøling af
fødevarer for perioden fra 1. februar 2021 til dags dato.
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Kontrolleret virksomhedens årlige revision af egenkontrolprogram via dokumentation af 18. juli 2020. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


