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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer ved kogning af urt, mæskning og filtrering samt
gæringsproces. OK. Procedurer ved håndtering af
biprodukter/mask, herunder opbevaring og bortskaffelse. OK.
Kontrolleret, at anvendte desinfektionsmidler er godkendt til
formålet. OK. Kontrolleret procedurer for anvendelse af bær,
indsamlet i naturen, herunder sikker varmebehandling af saft.
Virksomheden har redegjort for procedurerne. OK. Kontrolleret
generel hygiejne i bryggeri og lagerlokaler. OK.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af lokaler
og udstyr i bryggeri, gærings- og tappelokaler, råvare- og
færdigvarelagring. OK.
Kontrolleret skadedyrssikring af produktions- og lagerlokaler,
samt sikring ved opbevaring og bortskaffelse af bi- og
restprodukter fra brygning. OK.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for indhold,
sporbarhedsregistreringer og brygproces er stikprøvevist set i
virksomhedens brygjournaler. Ok.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.

Mærkning og information: Stikprøvevist er mærkning på 3
forskellige øltyper (Double, Porter og Dark Ale) kontrolleret,
herunder holdbarheds- og sporbarhedsmærkning,
alkoholprocent og mærkning med allergene ingredienser. OK.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


