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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og temperatur i
kølerum samt køleenheder i øvrigt. Faciliteter til hygienisk
håndvask og tørring. Vejledt om at rejer i salatdisk skal
opbevares ved 5 grader eller styres på tid.
Virksomheden har redegjort for tilberedning af persillesauce,
herunder tidpunkt for tilberedning, genopvarmning og
servering.
Vejledt generelt om regler for nedkølig.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, herunder bordplader hvor der håndteres
fødevarer, køleskuffer og indventar i øvrigt. Opvaskeafdeling og
dessertområde fremstår ligeledes tilfredsstillende renholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
indeværende år, i de perioder der har været aktivitet.
Vejledt om at rydde ud i egenkontrolmappen, således der ikke
gemmes gammel dokumentation som ikke længere er relevant.
Dokumentation som ligger før 2021 kan kasseres efter dette
kontrolbesøg.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


