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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af øl
på lageret. Ydermere gennemgået virksomhedens mundtlige
procedure for sikring af procesvand af drikkevandskvalitet samt
håndtering af affald. Virksomheden oplyser at alt masken køres
til forbrænding.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Periodevis rengøring af bryggerilokale.
Herunder gulv, vægge og loft.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse. Virksomheden kunne ikke
fremvise nogen risikoanalyse for arbejdsgangen tapning på
flaske. Virksomheden tapper på glasflasker og havde gode
mundtlige procedure herfor. Ejeren oplyste at han straks ville
omformulere disse procedure til en skriftlig risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mørk Ale for mærkning med følgende
oplysninger og er læsbare: Varebetegnelse, alkoholindhold i %
vol, nettovægt, allergener og holdbarhedsangivelse.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Mørk Ale.
Ingen anmærkninger. Fotodokumentation af faktura er optaget
til krydskontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Brug af FKM. Ejeren oplyser at der kun bruges nye flasker.
Det er aftalt med ejeren, at rapporten sendes på email


