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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder, kontrolleret
opbevaring af frugt og grønt, kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenet, kontrolleret
mundlig procedure for varmebehandling herunder anvendelse
af måleudstyr. Kontrolleret mundlig procedure for hygiejnisk
håndtering og klargøring af grøntsager herunder skylning.
Vejledt om at virksomheden bør altid skylle eller vaske frugt,
grønt og krydderurter omhyggeligt, og især når fødevarerne
serveres rå eller indgår som ingrediens i ikke-varmebehandlede
retter, så urenheder undgås.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret at virksomhedens mad-
stiktermometer er funktionelt og vedligeholdt
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse modtagelse og
opbevaring af fødevarer med og uden kølekrav, for
varmebehandlig over 75 grader, for nedkøling og tilberedning
uden varme.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling
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og nedkøling for maj 2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P-nr.


