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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde samt øvrige vaske til henholdsvis
produktion og opvask, opbevaringstemperatur i køleskab i
produktionsområde samt tildækning og adskillelse af
fødevaregrupper opbevaret på køl. Kontrolleret tilgængelighed
af håndvaskefaciliteter under håndtering af rå produkter (fersk
hakketkød), ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bordoverflader hvor der
håndteres hakket oksekød, køleskabe med kølekrævende
fødevarer samt reoler med opbevaring af emballerede
fødevarer ved rumtemperatur.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af bordoverflader i
produktionskøkken. Virksomheden har redegjort for, at
bordene i produktionsområdet er nyrenoverede samt at
mindre huller langs loftet i tilbygningen skummes
(skadedyrssikres) da man kan ane lysindfald enkelte steder,
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling, varmeholdelse og nedkøling fra virksomhedens
opstart i april 2021 efter periode med corona-lukket.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


