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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtligt gennemgået procedurer for
nedkøling af frikadeller, roastbeef og nakkestege.
Vejledt generelt om og forevist på virksomhedens pc,
Fødevarestyrelsens elektroniske system SiTTi der kan guide
virksomheder under varmebehandling, varmholdelse og
nedkøling under alternative forhold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige Egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling af fødevarer og kontrolleret
dokumentation for nedkøling sker korrekt fra januar 2021 til og
med april 2021, der er valgt forskellige fødevarer typer som det
beskrives man skal gøre i egenkontrolprocedurene.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


