
HUB 2

 

 

Arne Jacobsens Allé 15

2300  København S

40909109

0
10-05-2021 1
13-02-2020

1
25-03-2019

1
27-02-2018

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i
køleindretninger samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleindretninger, emfang,
opvaskeområde samt under inventar. Konkret vejledt om
rengøringsfrekvens af ind og udsugning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Opvaskeområde, buffetområde, produktionsområde samt
tjenerområde. Konkret vejledt om en enkelt rist der ikke ligger
for afløbshul.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for skadedyrssikring samt gennemgået procedurer ved
opdagelse af skadegører.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer jf. virk.dk uden
anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af
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økologiske fødevarer på lager, anprisning med det økologiske spisemærke, bronze samt set balanceopgørelse fra
2. kvartal 2020 til og med 1. kvartal 2021.


