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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk opbevaring af fødevarer på køl,
frost og lager, stikprøvevis temperaturer af letfordærvelige
fødevarer, procedurer ved opvarmning af pølser, procedurer
ved varmebehandling af fødevarer samt håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af alle synlige
flader i grillkøkken, personalekøkken og udlejningskøkken. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrol af vedligeholdelsesniveau af
produktbærende flader. ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram,
risikoanalyse og dokumentatiuon af temperaturer for alle
kritiske kontrolpunkter fra januar 2021 til d.d.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret at allergene
ingredienser kan oplyses samt at skilt herom er opsat. Ingen
anmærkninger.


