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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis målt temperaturer i kølerum,
herunder en spand med nedkølet gryderet. Ydermere overhørt
virksomhedens mundtlige procedure for nedkøling, herunder
brug af egnede beholdere med så stor overflade som muligt,
samt brug at udstyr til temperaturmåling, herunder
indstiktermometer.
Introduceret virksomheden til onlineværktøjet Sitti, der kan
bruges til bl.a. at styre nedkøling. Link til Sitti:
https://sitti.foedevarestyrelsen.dk/nedkøling
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling i indeværende år.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nekøling i
februar og marts 2021. Virksomheden har dokumenteret
nedkøling igen d. 15-04-2021. Virksomheden har fastsat en
frekvens for dokumentation på én gang månedligt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for at virksomheden skal fastlægge
og gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske
kontrolpunkter, samt om regler for at virksomheder skal
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dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling.


