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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om indretning af virksomheden.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikvis kontrolleret temperature på køl og
frost. Opdeling af fødevare under tilvirkning og opbevaring.
Procedure for varetransport fra fødevare rum i kælder og op til
køkkenet. Vurderet virksomhedens kølekapacitet ift.
virksomhedens aktiviteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvask, fødevare rum i kælder, opvaskemaskine,
køleskabe, samt fryser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt konkret om at der skal være
et forrum til toilettet, da der foran dør ind til toilet
transporteres åbne fødevare. Vejledt generelt om reglerne for
at overflader hvor der tilvirkes eller opbevares fødevare skal
være i en sådan stand at de kan renholdes.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
dets aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperature, opvarmning og
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nedkøling for de sidste 2 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


