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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Gennemgået procedurer for varmebehandling af flæskestege
og frikadeller med efterfølgende varmholdelse.
Varmholdelsestemteratur i flæstesteg er målt uden
anmærkninger. Konkret vejledt om anvendelse af 3 timers
metoden ved varmoldelse af frikadeller. Virksomheden har
redegjort for starttid af de 3 timer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af overflader og
udstyr under produktion. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Konkret vejledt om udskiftning af
defekt køleskabsiste jf. tidligere vejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af temperaturkontrol ved varemodtagelse,
opbevaring, varmebehandling, varmholdelse og nedkøling fra
sidte kontrolbesøg til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
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Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten. Virksomheden har fremvist datablad på
plastbeholder der anvendes til pommes frites der kommer direkte fra friture. Konkret vejledt om at sikre, at
temperaturen på pommes frittes ikke overstiger de anviste begrænsninger på databladet.


