Kontrolrapport

Virksomhed Frederik VI's Hotel ApS

Adresse Rugardsvej 590

Postnr/By 5210 Odense NV
29427763

CVR-nr.

Denne kontrol, dato

12-05-2021

Tidligere kontrol
Dato

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1

Godkendelser m.v. 1

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato

Dato

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 3
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Ved kontrolbesgget har virksomheden faet

starthjalpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,

indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer

ved forkert tilberedning, tilberedning af szerlige ravarer, buffet

og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,

skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx pa menukortet,

registrering fx ved import og eksport, samhandel og/eller
gkologi.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af

haender i kpkkenet, opbevaring, adskillelse og tildeekning af

fodevarer med og uden kglekrav herunder ogsa

temperaturkontrol af kglekraevende fgdevarer, kontrolleret

virksomhedens procedure for datostyring til

holdbarhedsvurdering af kgle-/frysekraevende fgdevarer,

virksomheden har redegjort for handtering og servering af

"buffet", der foregar som portionsanretning, har mundtlig

redegjort for procedure for langtids- og intervalstegning samt

handtering af geester med kosthensyn.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

2 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Frederik VI's Hotel ApS

Adresse  Rugdrdsvej 590
Postnr/By 5210 Odense NV
CVR-nr. 29427763

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 2 af 3

Tjenergang, varmt kgkken, koldt kgkken, grov kekken, dessertafdelingen samt lager herunder bordoverflader,

isterningmaskine indvendigt, hylder, vaske, komfur, emfang, kipkoger og gulve inkl. gulvriste.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Vedligehold af varmt-/grov-/service

kokken, herunder bordoverflader og gulve, virksomheden har netop faet malet gulvene i denne del af kgkkenet,

sa gulvet fremstar vel vedligeholdt og renggringsvenligt. De oplyser, at de ligeledes gerne vil have malet gulvet i

koldt-/dessertkpkkenet, sa overfladerne bliver ens.

Kontrolleret skadedyrssikring, virksomheden oplyser, at de bade har rottespaerer samt vandlase i kloakken.

Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret: Vedligehold af varmt afdeling herunder kipsteger.

Folgende er konstateret: bunden af kipsteger fremstar med lettere afskalning, virksomheden oplyser, at de vil

tilkalde en tekniker, der kan afggre, om det er belaegningen pa kipstegeren der skaller af, samt om dette kan

udbedres, alternativt laegge en silikonematte i, sa der ikke sker afskalning/afsmitning fra bunden og/eller forsgge

at renggre denne yderligere.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne for vedligehold af lokaler og udstyr i fgdevarevirksomheder.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse der
vurderes deekkende for modtagelse og opbevaring af fadevarer med og uden kglekray, tilberedning med og uden
varme inkl. langtidsstegning, nedkgling samt allergener.

Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram med beskrevne procedurer for langtidsstegning, samt
kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkgling i sidste halvar af 2020 og til dags dato, inkl. lukkeperiode ifm. corona.

Ingen anmaerkninger.

Mzrkning og information: Kontrolleret at virksomheden har procedure for handtering af retter med kosthensyn,

virksomheden spgrger alle gaester ind til allergier og/eller kosthensyn, set styring for dette i praksis i kgkkenet.

Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Szerlige meaerkningsordninger: Vejledt generelt og konkret om reglerne for gkologisk spisemaerke, herunder at

+ 12-05-2021
(&2} Milje- og Fadevareministeriet Dato
- [gdevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif +45 72 27 69 00 » wwwifvst.dk Afleveret til Tilsynsforendes underskrift
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eksempel pa gkologiregnskab kan findes pa

https://www.oekologisk-spisemaerke.dk/om-spisemaerket/%C3%B8ko-regnskab-ansoegning-og-kontrol/.
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= [gdevarestyrelsen
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