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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring samt opbevaringstemperatur i køleskab, gennemgået
mundtlig procedure for brug af indstik termometer ved
varemodtagelse af varmt, koldt og varmholdte fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Gulv og gulvliste
fremstår med gammel snavs og støvet, ligeledes ses vægge og
overflade på udstyr lettere fedtet. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da lederen oplyser at der skal gøres ugentlig
hovedrengøring senere i dag. Vejledt generelt om reglerne for
renholdelse at lokaler og udstyr. Vejledt konkret om at øge
rengøringsfrekvensen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder kritiske
kontrolpunkter: Varemodtagelse af koldt, varmt og varmholdte
fødevarer samt opbevaringstemperatur og opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er konstateret: Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.


