Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Strandlund

Adresse Strandlund 102

Postnr/By 2920 Charlottenlund
38056204

CVR-nr.

Denne kontrol, dato

17-05-2021

Tidligere kontrol
bato 93-09-2020

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol
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Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 24-01-2019

Dato 14-02-2018

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: faciliteter til hygiejnisk handvask og

t@rring, opbevaringstemperatur i fryseskabe og kegleskab,

adskillelse og tildeekning af fedevarer under opbevaring,

gennemgaet mundtlig procedure for nedkeling i blaeskgler, set

funktionelt indstik termometer.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af lokaler,
redskaber og udstyr.

Det indskaerpes, at lokaler, alle redskaber, udstyr og tilbehgr,

som kommer i bergring med fgdevarer, skal holdes ordentligt

rene/ rent og om ngdvendigt desinficeres.

Felgende er konstateret: Virksomhedens tre fryseskabe

fremstar alle med sorte belaegninger pa taetningslisterne, fryser

4 og frost skab 4 fremstar bunden i begge fryseskabe med

tabte produktrester af aldre dato, kgleskab med glaslage

fremstar med fedtet steenk og pd undersiden af hylderne ses

tabte produktrester, stalhylde med mikrobglgeovn fremstar

fedtet og stgvet, pa siden af frost skab 4 og pa flere bordben i

kekkenet ses fedtet staenk, omradet mellem ovn og frost skab 4

ses spindelvaev ved stikkontakt og ved ledningen i loftet,

metalstel under ovn fremstar med rug overflade af kalk.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Det kan jeg godt

se, det skal vi have gjort rent og sat i system. Indskaerpelsen
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Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Strandlund

Adresse Strandlund 102

Postnr/By 2920 Charlottenlund

CVRnr. 38056204

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages, se klagevejledning pa bagsiden.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Set virksomhedens skriftlige

vedligeholdelsesplan.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret, uden anmaerkninger: Stikprgvevis set dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for nedkgling siden januar 2021 og til dags dato.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af
kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.
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