
Strandlund, Vennerslund
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Strandlund 148

2920  Charlottenlund
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, medarbejder har gjort rede for anvendelse af
virksomhedens eneste vask, opbevaringstemperatur i køle- og
fryseskabe, adskillelse og tildækning af fødevarer under
opbevaring samt opbevaring af fødevarer på hylder, forrum til
personaletoilet, gennemgået mundtlig procedure for
varemodtagelse og opvarmning af frokost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken herunder gulv, vægge, lofter, bordoverflader
samt tætningslister i køleinventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder
udpegning af kritiske kontrolpunkter: varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning.
Godkendelser m.v.: Følgende er konstateret: Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.


