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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået
virksomhedens sortiment: sandwich, bagværk, salater,
Kolde/varme retter. Virksomheden starter op først med det
kolde og lidt senere med det varme. Virksomheden godkendes
hermed til at kunne servere varme og kolde retter m.m.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan). Varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling, personlig hygiejne,
revision, tilbagetrækning m.m.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
om regler for kontrol m.m.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import,
samhandel,  flere virksomheder i en, restprodukter til foder.
Virksomhedens køkken indrettes med 4 stk vaske,- (håndvask,
dobbeltvask med separate armaturer og en opvasker). Der
etableres gulvafløb i køkken. Gulv er vaskbart. Vægge
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overfladebehandles og loft i køkken bliver af jævnt og glat materiale.
Udsugningen bør være tilstrækkelig til køkkenets aktiviteter. Sokkel gulv/underskab bør være så tætsluttende
som muligt. Sortiment: køle og frostvarer.


