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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i køkkenet. Opvaskefaciliteter som består
af en skyllevask og en opvaskemaskine. Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Målt temperatur i køleskab og fryser. Procedurer
for opvarmning af færdigt retter herunder korrekt brug af
termometer. Gennemgået mundligt procedurer for køkkenet
der håndterer og serverer fødevrer til patienter og ikke et
personalekøkkenet. Personalekøleskab mv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Arbejdsborde, vaske, mikro ovn. køleskabe og fryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, temperatur opbevaring og opvarmning for
perioden januar og frem til d.d.
Set egenkontrolprogram, vejledt om at hente den nyeste
version fra 2020 og frem 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


