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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringsforhold på færdigvarelager
og maltrum. Ydermere gennemgået virksomhedens mundtlige
procedure for alkoholbestemmelse af færdige øl samt
procedure for sikring af procesvand af drikkevandskvalitet. Set
brygjournal på Støvlet Katrine.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Periodevis rengøring af bryggeri og lager.
Herunder gulv, loft, vægge og diverse brygudstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lagerlokale til malt. Gulvet fremstod af rå udendørs
belægningssten. Vejledt generelt om regler for overfladers
beskaffenhed hvor der opbevares fødevarer samt vejledt
konkret i mulige løsningsforslag til udbedring af forholdet.
Herunder muligheden for at behandle stenene med maling
med høj glans for at gøre dem rengøringsvenlige.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
malt, gæring og tapning. Virksomheden har udpeget og
vurderet disse farer uden at have beskrevet korrigerende
handlinger. Virksomheden havde dog gode mundtlige
procedure herfor. Vejledt generelt om regler for risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning af øllen Støvlet Katrine med
producent, nettoindhold, lot nummer, Alk. i % vol og allergen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


