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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Prioriteret indsats ved
kontrol af stegning af hakkebøffer. Procedurer for stegning af
burgerbøf/pariserbøf gennemgået. Hakket kød modtages
friskhakket hver dag inden åbning, kødet formes i samme
mængde/størrelse og kødet steges ved samme procedurer med
regelmæssige stikprøve kontroller at af kernetemperaturen er
over 75 grader inden servering. Der tjekkes med
indstikstermometer. Under tilsynet blev temperatur i hakkebøf
målt over 80 grader inden servering, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Risokoanalyse,
egenkontrolprocedurer og regelmæssig dokumentation for
stegning/varmebehandling af hakket kød set, ok.
Virksomheden følger retningslinier for stegning af hakket kød
over 75 grader. Undtagelsevis, hvis kunden selv uopfordret
ønsker kødet medium stegt, fraviges krav om gennemstegning
over 75 grader.


