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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opvebaringstemperatur i køle og fryseskabe, adskillelse
og tildækning af fødevarer. Generel vejledt om reglerne for
opbevaring ved stuetemperatur og tretimersreglen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: køleborde, kipsteger,
beholder til køkkenredskaber, krydderibeholdere, røremaskine,
stik, pålægsmaskine, grovkøkken og bordoverflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Indstikstermometer til måling af
kernetemperatur.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frys,
varmebehandling og nedkøling kontrolleret fra juni 2020 til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: individuelt pakket kød og fisk i fryseren.
Ingen anmærkninger. Konkret vejledt med løsningsforslag om



HOTEL RUDKØBING SKUDEHAVN I/S

 

 

Skudehavnen 21

5900  Rudkøbing

21939145

Kontrolrapport

side 2 af 2

19-05-2021

datomærkning og sporbarhedsstyring af individuelt pakkede kød og fiskeprodukter
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nummer.


