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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktions -og
opvaskeområde samt grovkøkken, herunder overflader og
driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde samt opvaskeafsnit.
Lager/grovkøkken er renoveret siden seneste tilsyn og der er i
den forbindelse etableret ekstra vaske og arbejdsborde. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling er stikprøvevist
kontrolleret for slutningen af 2020 til april 2021. Funktionelt
udstyr til temperaturkontrol er fremvist.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
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spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt. Økologiregnskab samt opgørelser fra leverandør er
fremvist for 1.-4. kvartal 2020 til og med 1. kvartal 2021. Derudover er virksomhedens lagerbeholdning af
økologiske fødevarer kontrolleret. Ingen anmærkninger. Vejledt om indplacering af vildtfanget fisk i
økologiregnskab.


