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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har oplyst om procedurer
for opvarmning af stegte hakkebøffer til minimum 75 °c,
herunder korrekt brug af termometer. Virksomheden oplyser,
at fødevarer af hakket kød altid gennemsteges til minimum 75
°c som kernetemperatur, Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling af opvarmede færdigretter, herunder
fremstilling af stegte hakkebøffer, som et kritisk kontrolpunkt,
et ccp.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling af opvarmede færdigretter, herunder af
stegte hakkebøffer, fra 5. januar 2021 til 4. maj 2021.
Virksomheden er introduceret i anvendelse af SiTTi-værktøjer
for sikker tilberedning på www.fvst.dk.


