
OK PLUS Rudkøbing

 

 

Nørrebro 95

5900  Rudkøbing

33873581

0
19-05-2021 1
21-11-2019

1
03-01-2019

1
05-10-2017

1
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for
nedkøling af svinekam og pizzaslides herunder korrekt brug af
indstikstermometer, udskæring af svinekam til mindre stykker
efter endt varmebehandling samt løbende kontrol af nedkøling
med indstikstermometer og fremskrivning af sikker nedkøling
via virksomhedens elektroniske egenkontrolprogram. Generel
vejledt om regler for sikker nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
aktiviteten nedkøling (fra 65 til 10 grader på max 3 timer) som
virksomheden har udpeget som et kritiske kontrolpunkt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling er stikprøvevis kontrolleret fra april 2021 til dags
dato. Virksomheden har fastsat frekvens for dokumentation af
nedkøling til 1 gang pr uge, ingen anmærkninger. Konkret
vejledt om mulighed for at anvende online værktøj, SiTTi, via
www.fvst.dk til udregning af sikker nedkøling.


