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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort
for hvordan de gennemsteger hakkebøffer med tid og
temperatur.
Følgende er konstateret: I menu kortet er der ikke oplyst at
hakkebøffer gennemsteges.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden oplyser at de
vil få det skrevet i det nye menukort i juni måned 2021.
Vejledt generelt om reglerne om hakkebøffer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram for hakkebøffer.
Kontrolleret: Dokumentation.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer ikke
temperaturkontrol på hakkebøffer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. virksomhedens proceduren
for stegning af hakkebøffer vurderes som tilstrækkelig.
Konkret vejledt om at dokumenterer temperaturkontrol på
hakkebøffer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


