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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Vejledt om anvendese af
hakket oksekød indenfor 24 timer efter hakning/åbning af LH
pakket hakket kød.
Virksomhedens procedurer ved stegning af hakkebøffer er at
kødet gennemsteges og det er kun hvis kunden uopfordret selv
ønsker hakkebøf mediumstegt, at gennemstegning fraviges.
Temperatur over 75 grader i hakkebøf måles regelmæssigt efter
stegning og inden servering. Temperatur måles med
indstikstermometer, set, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse set og fundet
dækkende for varmebehandling, er udpeget som kritisk
kontrolpunkt, ok. Set beskrevne egenkontrolprocedurer som
også er gennemgået mundtligt, ok. Herudover set regelmæssig
dokumentation efter varmebehandling af hakkebøf fra 2020,
her ses at temperatur i hakkebøf er målt til over 90 grader, ok.
Dokumentation opstartes igen efter genåbning her i 2021, ok.


