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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved import og
eksport, samhandel, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret orden og
adskillelse af råvarer samt opbevaringstemperatur på køl, ok.
Kontrolleret håndvaskefaciliteter, ok. Gennemgået procedure
for tilvirkning, ok. Vejledt omkring procedure for brug af
hansker i produktionen.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok. kontrolleret anvendes af rent arbejdstøj
Hygiejne: Vedligeholdelse: Set at virksomheden har et
funktions dygtigt indstikstermometer, ok. Virksomheden har
enkelt køleenhed som er defekt( er ikke i brug), denne bliver
repareret. Vejledt omkring selv lukkere på forrum til toilet
faciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: virksomheden anvender



Mølle-sushi & chinabox

 

 

Fiskervej 17

8585  Glesborg

10488230

Kontrolrapport

side 2 af 2

28-05-2021

elektronisk egenkontrolprogram set, ok. Vejledt omkring at dokumentationsskemaer bliver tilrettet til
virksomhedens produktion og at virksomheden udarbejder risiko analyse til produktion af sushi. Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for varemodtagelse, ok. Virksomheden oplyser at der
straks tages kontakt til udbyder for at få tilrettet skemaer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


