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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer i salgsmontrer og kølerum, herunder adskillelse
mellem ferske og spiseklare fødevarer. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i varmeskab med salg af
leverpostej. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for fremstilling af hakket oksekød,
herunder krav til råvarer. Småkød til hakket kød modtages fra
leverandør forhakket beregnet til hakning. Hakket kød gives en
holdbarhed på max 24 timer. Kontrolleret procedurer for
oparbejdning af ikke solgt hakket kød indenfor tidsfrist på 24
timer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokaler og inventar herunder gitre på køleanlæg i
kølerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for hakket kød. Set flowdiagram. Virksomheden
har i sin risikoanalyse forholdt sig til mikrobiologiske kriterier
herunder salmonella. Ingen anmærkninger.
Set virksomhedens dokumentation januar-april 2021 for
modtagekontrol, opbevaringstemperatur i kølediske mv., samt
dokumentation for opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Vejledt virksomheden om at der ligger et program på
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Fødevarestyrelsens hjemmeside (SITTI) til vurdering af skker nedkøling af forskellige typer fødevarer. Såfremt
virksomheden vil benytte dette program vil det skulle fremgå af egenkontrolprogrammet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret allergenmærkning af færdigpakkede fødevarer fremstillet i
egen slagterafdeling. Ingen anmærkninger.


