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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er muligt at foretage hygiejnisk
håndvask. Fødevare opbevares på køl og frost ved korrekt
temperatur, som er kontrol målt til 5 C for kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: "Store
køkken" der er sort belægning på gulv under gaskomfur og ovn.
Ovn har sort belægning i bund og op ad sider - rengøring på
begyndt. "Grill køkken" pakninger på skuffer i koldjomfruen har
fast sidende belægning.
Låger til frostrum og kølerum har sort belægning på
underdelen af dørene, mangler rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkkener og opvask. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for januar 2021 til
maj 2021, for varemodtagelse, varmebehandling, opbevaring
på køl og frost, nedkøling.
Der er ikke dokumentation for gennemført årlig revision af
egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


