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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Fars til fremstilling af hakkebøf modtages
fersk og opbevares på køl ved 5 C. Portioners ud for derefter at
blive opbevaret ved 2 C.
Hakkebøffer, alle typer, gennemsteges på stegepande, til grå
kerne farve. 75 C.
Hvis en kunde efterspørger en rosa stegt hakkebøf, så kan det
imødekommes.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) Det fremgår at stegning af hakkebøf, sker til der
er opnået en kernetemperatur på 75 C.
I dokumentation for varmebehandling, finder der i perioden
november 2020 til maj 2021 pr. uge, dokumentation for
varmebehandling af forskellige gryderetter, som alle overstiger
75 C.
Der er vejledt om, med frekvenser, også dokumenter for
hakkebøf.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


