
Faaborgegnens Efterskole

 

 

Kirkevej 13

5600  Faaborg

27030076

0
25-05-2021 1
16-05-2019

1
09-11-2018

1
10-02-2017

1
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af saucer og
supper, herunder at produkter til nedkøling hældes over i lave
gastrobakker, sætte i stikvogn med luft mellem bakker og køres
til afkøling i kølerum, evt. frostrum, samt at der anvendes
termometer ved nedkølingens start og slut.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprocedure for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling for marts 2021 og frem til dags dato.
Vejledt og fremvist Fødevarestyrelsen nye beregnings program
SiTTi som kan anvendes til blandt andet nedkøling. Konkret
vejeldt om tilpasning af risikoanalyse hvis det ønskes at
anvende SiTTi.


