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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
varmt og koldt vand, sæbe og aftørringspapir til hænder.
Opbevaring, temperatur og adskillelse af fødevarer i
køleinventar. Fødevarer fri af gulv. Set funktionelt
indstikstermometer. Toilet med forrum og lukket dør. Vejledt
virksomhed om opbevaring af fødevarer i køledisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, toilet med forrum, lager, emfang og
bordoverflader.
Følgende er konstateret: Rengøring af svært tilgængelige steder
på gulv og under inventar er mangelfuld.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at virksomheden øger sin frekvens for
rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hylder i køleinventar og vægge i
produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for perioden sidste kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


