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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået
virksomhedens procedurer for stegning af hakkebøffer til
burger. Hakket kød modtages frossen og tørs ophver dag. Kødet
steges ved samme procedurer med regelmæssige stikprøve
kontroller af kernetemperaturen er over 75 grader inden denne
serveres. Kontrolleret virksomhedens termometer, som
anvendes til måling af hakkebøffer
Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse,
egenkontrolprocedurer og regelmæssig dokumentation for
stegning/varmebehandling af hakket kød set, ok.
Virksomheden følger retningslinjer for stegning af hakket kød
over 75 grader. Undtagelsesvis, hvis kunden selv uopfordret
ønsker kødet medium stegt, fraviges krav om gennemstegning
over 75 grader.


