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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: målt
opbevaringstemperaturer i køl og frost,
Følgende er konstateret: måling af temperatur i fødevarer i
kølebro er lettere forhøjet , ejer fortæller at denne kødsovs lige
er pakket op og lagt i kantine
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at kølede fødevarer, der er beregnet til salg
skal opbevares ved mindre end 5 grader
Vejledt konkret om at der bør genetableres en håndvask i
produktionsområdet
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
produktionslokale samt salgsområde, herunder inventar
Følgende er konstateret: bordplade der belagt med laminat, er
i stykker i den ene ende, og bør derfor skiftet
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for at inventar , der kommer eller
kan komme i berøring med fødevarer, skal være hele og
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse , der er
udarbejdet jf. Fødevarestyrelsens "gamle ”eksempel, er gennemgået og fundet egnet i forhold til virksomhedens
nuværende produktion
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram er ligeledes udarbejdet jf.
Fødevarestyrelsens eksempel, vejledt konkret om at virksomheden bør downloade det "nye" eksempel til brug i
virksomheden, set dokumentation for udført egenkontrol, herunder er dokumentationen for modtagekontrol,
temperaturkontrol og kontrollen af opvarmning/nedkøling kontrolleret uden anmærkninger, Følgende er
konstateret: virksomheden kan ikke ved tilsynet fremvise termometer, "kan ikke lige huske hvor jeg har lagt det"
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da dette tilsyn er
et 1.gangs tilsyn
vejledt konkret om at virksomhedens termometer altid bude kunne fremvises ved tilsyn
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Kontrolleret: ophængning af kontrolinformationsblanket,
Følgende er konstateret: den tidligere ejers kontrolrapport med elitesmiley, er ophængt ved dagens tilsyn
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for ophæng af den gældende kontrolrapport eller kontrolinformationsblanket
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning,ersonlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på
menukortet, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter


