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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure for virksomhedens stegning af
hakkebøffer. Hakkerbøffer tilberedes i en kombination af tid og
temperatur som gør dem sikre. Set funktionsdygtigt
indstikstermometer. Der oplyses i menukort at hakkebøffer
som udgangspunkt serveres mediumstegt og hvis man ønsker
gennemstegt skal man bestille dette. Samtidig oplyses at
Fødevarestyrelsen anbefaler at hakket kød gennemsteges.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling. Virksomheden er startet op d. 13. maj efter
Covid-19 nedlukning. Vejledt konkret om at stikprøve måling af
varmebehandling bør være repræsentativ for virksomhedens
produkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprocedurer for stegning af
hakkebøffer. Der anvendes en kombination af tid og
temperatur som gør hakkebøfferne sikre. Vejledt om mulighed
for anvendelse af Fødevarestyrelsens SiTTi værktøj til
alternative varmebehandlingsmetoder.


