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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtligt gennemgået virksomhedens
procedure ved tilberedning af hakkebøffer herunder
temperatur og holdetid. Vist virskomeden
https://sitti.foedevarestyrelsen.dk/
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for temperatur og holdetider ved stegning af hakkebøffer.
Vejledt virksomheden om opdatering af risikoanalyse og
egenkontrolprogram således kernetemperatur og holdetider er
mere gennemslkuelige.
Mærkning og information: vejledt virksomheden om reglerne
for hvornår virksomheden skal informere sine kunder om
risikoen forbundet ved ikke gennemstegt hakkekød.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre via fvst.dk


