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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare i
produktionskøkken samt tørlager med grønt og
køle/fryseopbevaring.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling, buffetvogn med køl,
tørlager med køle og fryseenheder samt udstyr og inventar.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionskøkken, opvaskeafdeling, buffetvogn med køl,
tørlager med køle og fryseenheder samt udstyr og inventar.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling for perioden 09-02-2021 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for virkomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden



Sønderbro sikr. afd.

 

Central køkken

Sundholmsvej 42

2300  København S

64942212

Kontrolrapport

side 2 af 2

27-05-2021

anmærkninger: CVR. Nr. ved cvr.dk
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 60% - 90% er overholdt. Virksomheden fremviser økologisk regnskab på 74,5
ved faktura fra Hørkram og der ses ligledes et varesortement på tørlager, mejeriprodukter, frugt og grønt
tilsvarende virksomhedens økologiprocent.


