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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer ved karbonering, henholdsvist ved tilsætning af
kulsyre til fustager og efterkarbonering ved sukkertilsætning
inden flaskning. Virksomheden har vist tabel og redegjort for
procedurerne. OK. Kontrolleret opbevaringsforhold for råvarer,
ingredienser og krydderier samt, sikker adskillelse mellem
fødevarer og rengørings- og desinfektionsmidler. OK.
Kontrolleret ingredienser til fremstilling af tonic, herunder set
datablad med erklæring om egnethed til fødevarer og angivelse
af anbefalet dosering, for "Bitter wood flavour". OK.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret procedurer for
bestemmelse af alkoholprocent. Virksomheden har oplyst om
anvendelse af matematisk beregningsmodel og validering af
resultat ved sammenligning med målinger. OK.
Der er konkret vejledt om revidering af egenkontrolprocedurer
for detailvirksomhed/udskænkningssted, hvis der ønskes
servering af fødevarer ud over øl.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.

Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret mærkning
på flaskeøl, "private label Gin" og hyldeblomstsaft, herunder
angivelse af korrekt alkoholprocent og ingrediensliste og
oplysninger allergene ingredienser. OK.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret anvendelse af hjælpe- og
tilsætningsstoffer (protafloc/klaringsmiddel) Virksomheden har
redegjort for anvendlsen og oplyst, at klaringsmidlet ikke har
nogen teknologisk effekt på det endelige produkt.
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Der er vejledt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder opslag i EU-listen.


