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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlig procedurer for nedkøling.
Kontrolleret procedurer for nedkøling af frikadeller, pasta og
suppe, herunder at virksomheden kommer fødevarerne i
kølerum kort efter tilberedning, fødevarerne nedkøles i mindre
beholdere/kantiner hvorefter fødevarerne samles i større
beholdere når nedkølingen er slut. Vejledt konkret om en
løsningsmulighed for kalibrering af termometer kan gøre i
kogende vand og is vand.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og beskrevne
egenkontrolprograms procedurer for nedkøling samt
stikprøvevis virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater fra marts 2021 til d.d.
Virksomheden har været COVID 19 nedlukket i januar og
februar 2021. Vejledt konkret om anvendelse af digitalt
indstikstermometer til måling ved varmbehandling og
nedkøling.


