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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af
varmebehandlede fødevarer som fond, supper, saucer,
sammenkogte retter mv. gennemgået, der nedkøles i flade
gastrobakker, placeres i stikvogn med luftcirkulation i kølerum.
Indstikstermometer anvendes til tjek af nedkølingstemperatur,
måling øverst, midt og nederst, procedurer vurderet iorden.
Vejledt om brug af Fødevarestyrelsens online værktøj til sikker
varmebehandling, nedkøling og varholdelse, vist på PC.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram/procedurer for nedkøling. Herudover set
regelmæssig ugentlig dokumentation efter kontrol af
temperaturer/tid ved nedkøling af varmebehandlede
fødevarer, set fra sidst 2020 og åben periode i 2021, ok.
Herudover er der vejledt om temperaturer ved stegning af
hakkebøffer. Henvist til retningslinier kontrolguide på
Fødevarestyrelsens hjemmeside.


