
Centergrillen

 

 

Humlebæk Center 14

3050  Humlebæk

28440057

03-06-2021 1
12-04-2021

1
15-03-2021

2Hygiejne: Rengøring
27-08-2020

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
varmt og koldt vand, sæbe og aftørringspapir. Opbevaring,
temperatur, adskillelse og tildækning af fødevarer i
køleinventar i produktionskøkken. Fødevarer fri af gulv i
produktionskøkken, kølerum og lager.
Følgende er konstateret: Dør til kundetoilet stod åben ved
tilsynets start.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om toiletforhold i fødevarevirksomheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, salgsområde, arbejdsborde, slush-ice
maskine, hylder i kølerum, tætningslister og lager. Vejledt
virksomhed om afkalkning af opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hylder i kølerum, gulv i produktionskøkken og
køleinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
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opvaskemaskine for perioden januar 2021 til dags dato. Set funktionelt indstikstermometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
jf. virk.dk


