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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Obevaringstemperatur i
køkkenkøledisk 6 grader, kølere i diskområde hvor der
opbevares fersk fisk målt -1 og optil 1 grad, ok. Nedkøling af
fyld til forårsruller på køl i flade gastrobakker indenfor 3 timer,
ok, hvis tid indfor 3 timers rettesnor ikke kan nås findes anden
metode til nedkøling, eks. brug af isvand eller lignende, ok. pH i
sushiris måles regelmæssigt under 4,5, ok. Adgang til håndvask
i diskområde, set ok. I køkken område som deles med anden
virksomhed er der andgang til fødevarevask og opvaskevask,
ok.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse i diskområde, i kølere samt
ved håndvsak set og fundet iorden. Opvask foretages i
opvaskemaskine med skyl over 80 grader, deling med anden
virksomhed.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har siden opstart
igangsat Internet baseret egenkontrolprogram med
risikoanalyse, egenkontrol og dokumentation. Dokumenattion
efter regelmæssig ugentlig kontrol af kritiske kontrolpunkter
kan fremvises, ok. Kontrolleret: Risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Følgende er konstateret: Der kunne ikke
fremvises det nye internet baserede risikoanalyse og
egenkontrol på mobiltelefon, der kunne fremvises program i
papirudgave fra opsart. Forholdet vurderes under de
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foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at gældende risikoanalyse
og egenkontrolprogram kan fremvises under kontrollen.
Mærkning og information: Liste med allergener set. Følgende er konstateret:Skiltning med oplysning om
allergener ses ikke. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om opsætning af skilt med oplysning om at allergener kan fås ved henvendelse til
personalet, skilt ophænges synligt for kunder.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens risikoaktiviteter og basisoplysninger opdateret.


