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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning af
hakkebøffer herunder korrekt brug af termometer. Virksomhed
opvarmer hakkebøffer til minimum 75 grader som standard.
Vejledt virksomhed om, at hvis en kunde spørges uopfordret
om hvorledes de ønsker deres hakkebøf stegt, skal kunden i
den forbindelse oplyses om risici ved ikke gennemstegt
hakkekød. Hvis kunden selv, uden opfordring, beder om en ikke
gennemstegt hakkebøf, skal der ikke oplyses om risici.
Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse vedrørende opvarmning af fødevarer, herunder
hakkebøffer. Virksomheden har udpeget opvarmning til 75
grader som kritisk kontrolpunkt og har brug af
stegetermometer som styrende foranstaltning.


