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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
produktion af spalt, samt opbevaring af spalt i stor kar med
indlægspose i kølerum herunder temperaturer, procedure for
transport af huder fra slagterier til virksomheden herunder
generel hygiejne og temperatur, kontrolleret procedure for
affaldshåndtering. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokaler, kølerum samt procedure for desinfektion af
ovennævnte, sikkert opbevaring af godkendte
desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionslokaler, kølerum samt udstyr. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
virksomheden. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) og virksomhedens risikoanalyse, beskrivelse af
arbejdsgange for rengøring og desinfektion af
produktionslokaler og stor gråkar for opbevaring af spalt.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mærkning af spalt produceret d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel.
Kontrolleret virksomhedens skriftlige procedurer for
egenkontrol, herunder krav til certifikater, opbevaring af kopier,
virksomheden har aflåst skab til opbevaring af certifikatpapir,
har arbejdsgange for ansøgning om certifikatpapir og for
kontrol med overensstemmelse mellem certifikat og parti,
virksomhedens dokumentationsskema til udfyldelse ved hvert
certifikat der udfærdiges. Virksomheden oplyser at disse
samlede procedurer gælder for både fødevarer og biprodukter.
Ingen anmærkninger.


